
Betriebsferien
9. bis 22. Februar geschlossen.

Ab 23. Februar sind wir wieder da.
island-tropical

schwarzwald.kitchen
untere grendelstraße 2

77704 oberkirch

T. (0 78 02) 98 19 83
F. (0 78 02) 98 19 85

hallo@schwarzwald.kitchen

https://schwarzwald.kitchen/

manufaktur der 
#heimat-genüsse

allergene  glutenhaltige Getreide (A), Weizen (A1), Roggen (A2), Gerste (A3), Hafer (A4), Krebstiere (B), Eier (C), Fisch (D), Erdnüsse (E), 
Soja (F), Milch (Laktose) (G), Schalenfrüchte (H), Mandeln (H1), Haselnüsse (H2), Walnüsse (H3), Cashewnüsse (H4), Pecannüsse (H5), 
Paranüsse (H6), Pistazien (H7), Macadamia- oder Queenslandnüsse (H8), Sellerie (L), Senf (M), Sesamsamen (N), Sulfite (O), Lupinen (P).

zusatzstoffe  Farbstoff (1), Konservierungsstoff (2), Antioxidationsmittel (3), Geschmacksverstärker (4), geschwefelt (5), geschwärzt 
(6), Phosphat (7), Milcheiweiß (8), Süßungsmittel (11), enthält eine Phenylalaninquelle (12), gewachst (13), Nitritpökelsalz (15), mit einer 
Zuckerart und Süßungsmittel (16), mit Nitrat (18).� leaf vegetarisch | seedling vegan | pepper-hot pikant | fish FischBI

ST
RO

jedes
Gericht

9 €

23.02.2026 – 27.02.2026Unser Mittagstisch/
im Bistro

Montag
Schnitzel/ Spätzle/ Rosenkohl A1, C, G, L

Dienstag
Hähnchenbrust „Hawaii“/ Reis

Mittwoch
Bacon Burger
Rinder-Patty/ Brioche/ Burgersauce/ korsser Bacon/ Gurke/ Tomate/ 
Salat/ Pommes frites/ Mayonaise A1,C,G

alternativ
Hackbällchen/ Nudeln/ Tomatensauce A1,G

Donnerstag
Spaghetti Bolognese/ ital. HartkäseA1,G

Freitag
fish Fisch/ Kartoffeln/ Kräuterrahmsauce A1,G

Jetzt auch immer 
aktuell im Netz


