SCHWARZ
WALD
KITCHEN

PARTY
SERVICE

AKTUELLE PREISLISTE




Fingerfood [ Vorspeise

Mindestens 10 Personen - Mindestabnahme 5 Stiick je Sorte - Preis pro Sttick

Garnelen 41,00
mit Quinoa-Salat

Saté-SpieRe 3,00
kleine Fleischspiefse mit Dip

Mini Fleischkiichle 3,50
mit Kartoffelsalat

& Wiirzige KasespieRe 3,00
mit Trauben und Oliven

@ Tomaten-Mozzarella-Spiee 2,50
Serano-Schinken mit Melone 44,50

% Falafel auf Couscous-Salat 3,50

Rindfleischbillchen 4,00 & Hausgemachte Gemiise Quiche 3,50
mit mediterranem Gemdise Mini—Burger . 5,,50
Salami-Oliven-SpieRe 3,00 Rinderpatty, Cocktailsauce
kleines Cordon bleu 4,50
mit Nudelsalat
Canapé

wahlweise mit Baguette oder Kornerbaguette - Mindestens 10 Personen - Mindestabnahme 5

Sttick je Sorte - Preis pro Stiick

Parmaschinken mit Melone 3,00
Schwarzwalder Schinken 3,00
mit Cornichons

@ Gouda mit Gurke & Salat 3,00
Gekochter Schinken mit Ei 3,00

Oder doch lieber was GroRes ?

Kalter Braten 3,00
mit Cornichons

Italienische Edel-Salami mit Olive 3,00
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich 3,30

Party-Laugenbrezel 65,00
fur 10 Personen (mit Kase, Wurst, Salami,
Raucherlachs...)

Richtig gut aufgelegt

halbe Brétchen 3,70
liebevoll belegt

ab 5 Personen

Vesperplatte 14,00
Blut- und Leberwurst, Landjager, Wie-
nerle, Schwarzwalder Schinkenspeck,
verschiedene gekochte und rohe Schin-
ken, bunt garniert

Antipasti-Platte 14,00
Serrano Schinken, italienische Salami,
gekochter Schinken, Bergkase, Frisch-
kidsecreme, Tomate-Mozzarella, Oliven,
Kapern, mediterranes Cemduse, Grissini

Kaseplatte 14,00
Fur Kaseliebhaber Variationen von
feinem Kése garniert mit Frichten und
verschiedenen Gemiise

Fischplatte 15,00
Cerducherter Lachs, gerduchertes Forel-
lenfilet mit Meerrettich, Shrimps-Cock-
tail, Garnelen auf Couscous

i © Saisonal | ¥’ vegan | @ vegetarisch



Suppen

Suppenliebe- Herzenswérme zum Léffeln (300 ml | 500 ml)

Gulaschsuppe
nach traditionellem Rezept

Omas Rinderkraftbriihe 4,50 | 7,50
mit hausgemachten Maultaschen

5.50 | 8,00

Chilli Con Carne
© @ Kirbiscremesuppe

550 | 8,00

4,50 7,50
© @ Spargelcremesuppe 5,00 | 8,00

%7 Curry Kokos Suppe 4,50 | 7,50
Salate
Als Beilage 30049 Als Hauptspeise 30049
“ Unser Kartoffelsalat 4,00 %?azgndgﬁemm Tomaten, Ei & Gurke. Dazu
@ Feiner Nudelsalat 44,50 @ Kasesalat 9,00
Y7 Griiner Bohnensalat 4,00 Wurstsalat 8.00
W’ Couscous-Salat 4,00 Elsisser Wurstsalat 8,50
Y’ Linsen-Quinoa-Salat 4,00 Pikanter Rinderfleischsalat 9,50
A Knackiger Coleslaw-Salat 00§
@ Griechischer Bauernsalat 4,00 O Feldsalat 8,50
) mit Speck, Kracherle & Balsamico-Dres-

@ Tomatensalat mit Mozzarella 4,50 sing, ca. 100 g

¥ Karottensalat ,50
W Kar . 35 Y Vorspeisensalat 5,00
@ Raffinierter Rohkostsalat 1,50 Blattsalate & Rohkostsalate, mit Apfel-

Vegetarischer Genuss

Balsamico-Dressing

% SiiRkartoffel-Curry 10,50
mit Kokossauce & Basmatireis

@ Gemiiselasagne 9,50

A Hausgemachte Spinatknodel 9,50
auf Champignon-Rahm mit Crana Padano

A Tagliatelle 8,50
mit Tomaten-Sahnesauce & Grana Padano

A 2 Gemdisebratlinge 7,00
mit Krdutersauce

A Kisespitzle 9,00
mit geschmelzten Zwiebeln

Pasta
Spaghetti Bolognese 9,00 hausgemachte Lasagne 9,00
Spaghetti Carbonara 9,00



Vom Herd

Gewicht-Angaben beziehen sich auf das Roh-Fleisch-Cewicht

Putengeschnetzeltes 12,00
in Champignon-Rahm, ca. 250 g

Hahnchenmedaillons 11,50
mit Rahmsauce, ca. 220 ¢

Hahnchen-Knusperschnitzel 11,50
mit Bratensauce, ca. 250 g

Hirschgulasch 16,00
mit Waldpilzen & Preiselbeeren, ca.
200¢g

Paniertes Schweineschnitzel 10,00
mit Bratensauce, ca. 300 g

Cordon bleu 12,00
mit Bergkase & rohem Schinken gefllt,
dazu Bratensauce, ca. 300 g

Gekochter Rindertafelspitz 11,00
mit Meerrettichsauce, ca. 200 g

Beilagen

Feine Rinder-Roulade 14,50
in Spatburgundersauce, ca. 250 g

Rindergulasch 13,50
mit Wurzelgemduse, ca. 200 g

Kalbsrahmgulasch 17,50
mit Waldpilzen, ca. 200 g

Schweine-Filet-Medaillons 13,50
mit Champignonrahmsauce, ca. 300 g

Rollbraten 9,50
mit Speck und Zwiebeln gefullt, ca.

250¢g
Badische Schaufele 9,00
mit Bratensauce, ca. 300 g

Badischer Sauerbraten 13,50
gemutlich geschmort, dazu Preiselbee-
ren, ca. 200 g

je 3,50

@ Kartoffelptree
A Butter-Nudeln

@ Kartoffelgratin

@ Semmelknodel

% Reis

@ Spatzle @ Kartoffelknodel
Gemiise
%’ Rotkraut A Rahmwirsing Y’ Mediterranes
g~ . o . , GemUse
8% Griine Bohnen % Cemuse der Saison
Dessert
Kleine Késtlichkeiten im Weckglas
% Frischer Obstsalat 41,50 Tiramisu 41,50
Schwarzwalder-Kirsch im Glas 41,50 © Erdbeertiramisu 41,50
Mousse au Chocolat 41,50 © Winterliche Panna cotta 41,50

mit Mango-Ragout

Panna Cotta 41,50
mit Himbeer-Coulis

mit Zimtkirschen

i

Stand 06/2026 | alle Preise in EUR, inkl. 7 % USt. bei Abholung und Lieferung. | Lieferung: ab 25 EUR.
Mit Service: + 12 % USt. | Servicepauschale 40 EUR pro Stunde und Mitarbeiter. | Es gelten unsere ACBs.



